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Gault:Millau
2018

Extra Pt Saléna
Blanc de tlancs
1 Cun

/;
Assemblage : 100 % Chardonnay vieilli en foudre

de chéne, sélection de différents millésimes
Dosage : 2 grammes par litre

Deqgré d'alcool/: 12°2

Mise en bouteille : Février 2015

Date de dégorgement . Décembre 2017

Robe dorée et présence de bulles fines.

Nez expressif qui se révele fin et subtil, marqué par la présence d'arbmes de fleurs blanches,

de menthe blanche et d’'agrumes notamment le pamplemousse.

En bouche, la vivacité est présente par une attaque franche. La bouche s'épanouit par une
complexité aromatique apportée par des ardmes de fruits secs qui apporte rondeur et

profondeur.

Accords mets champagne . A I'apéritif, accompagne trés bien les poissons et les crustacées.
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